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RINCONES
GASTRONOMICOS

CORNER IBERICO

Jamén Oro Blanco D.OI Teruel cortado por
viruteadora, acompanado de aceites de la
comarca y panes artesanos

QUESOS

Mesa buffet de queso de Almedijar,
Majadales de Los Corrales leche de cabra.
Extramuros queso de oveja Lacon curado de Almedijar.

Pefa blanca de Los Corrales oveja Guirra autdctona
valenciana. [Solo quedan 34 ovejas en produccion).

Queso rojo pomodori sechi.
Queso verde al pesto.
Cremoso Carré d’aurillac Bleu.

Acompanado de ...

Mermeladas de Sacri, de Altura.
Membrillos de Jérica, Pasteleria Mesado.



RINCONES e
GASTRONOMICOS

ORIENTAL FUSION

Maki de salmoén con aguacate.
Niguiri de atun rojo.
Niguiri de anguila ahumada.

Maki de gambas al gjillo
y crujiente de panceta curada



EN MESA

Bomba de Salmdn en dos cocciones y
mariscos con salsa de encurtidos.

Sorbetes

Sorbete cremoso de mango natural con togque
de ron.

Sorbete citrico con cava Brut Nature.
Sorbete granizado de gominola/cola.

Principal

Muslo de pato confitado sobre pifa vy boletus.

Postres

Nido de chocolate con helodo de violetas.
Daqguoise de almendra con mousse de turron.

Sopa de mango con frutas del tiempo vy aire
de coco.

Tartas

Red Velvet.
Almendras y merengue.
Chocolate y moka.

90,50e



EN MESA

Tournedd de queso de cabra con chutney de
tomate vy rucula.

Sorbete cremoso de mango natural
con toque de ron.

Sorbete citrico con cava Brut Nature.
Sorbete granizado de gominola/cola.

Lingote de ternera, foie y oro.

Nido de chocolate con helaodo de violetas.
Daqguoise de almendra con mousse de turron.

Sopa de mango con frutas del tiempo vy aire de
COCO.

Red Velvet.
Almendras y merengue.
Chocolate y moka.

90,50




EN MESA

Lomo de bacalao Randurias, acompanado
de puré cremoso de nap i col.

Sorbetes

Sorbete cremoso de mango natural con
toque de ron.

Sorbete citrico con cava Brut Nature.
Sorbete granizado de gominola/cola.

Principal

Solomillo albardado con tocino ibérico y
salsa riu-rau.

Postres

Nido de chocolate con helodo de violetos.

Daqguoise de almendra con mousse de
turron.,

Sopa de mango con frutas del tiempo y
Qire de coco.

Tartas

Red Velvet.
Almendras y merengue.
Chocolate y moka.

95,60



EN MESA

Titaina 2020. Ventresca de atdn. baston hojaldrado
con sesamo, crema de titaina y pinones.

Sorbete cremoso de mango natural con toque de
ron.

Sorbete citrico con cava Brut Nature.
Sorbete granizado de gominola/cola.

Paletilla de cordero CAP+ con patatas revolconas
al romero.

Nido de chocolate con helado de violetas.
Daqguoise de almendra con mousse de turrdn.

Sopa de mango con frutas del tiempo vy aire de
COCO.

Red Velvet.
Almendras y merengue.
Chocolate y moka.

98,00e

* Calidad Alto Palancia




MENU INFANTIL

Entremés individual

Calamares rebozados,
croquetas, embutidos
ibéricos con tomates
alinados

N~ ——.

( Paella valenciana
0

Filete emponodu

45,00e




; Que esta incluido?

Montaje mobiliario para el coctel.
Mesas seta.

Mesas madera para apoyo de comida y
decoracion de la misma.

Minutas de los platos.
Sitting plan de invitados.

Centro floral en mesas de invitados y centro
especial en la mesa de los novios.

Horario de bodas medio dia hasta las
23:00 h. de lao noche.

Otros Servicios

Servicio completo de iluminacion, sonido vy
Dj. banguete y discomovil: 600,00<

Animacion infantil 4 horas: 180,00< por
animadora [una cada 10 nifos).

Barra libre: 80,00¢ por botella de alcohol
consumida [12/15 copas por botella).

10% 1V.A. NO INCLUIDO



R Jandurias

Paseo de las Fuentes, 18
JERICA

INFORMACION Y RESERVAS:

Q64129712
randuriasrestaurante@gmailcom
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